
Vorspeisen 

Serviert mit Baguette mit Kräuterbutter. 

Ziegenkäsekroketten mit Speckwürfeln, Salat, Gurke, roten Zwiebeln, krümeligen   € 13,95 

Ziegenkäse, sonnengetrockneten Tomaten, Walnüssen, Pinienkernen und  

Apfelsirup-Dressing             

Trüffelkroketten mit gebratenen Pilzen, Salat, Walnüssen, Feigen,          € 13,95 

Kürbiskernen und Trüffelmayonnaise          

Räucherlachstatar mit Flusskrebsen, Salat, roten Zwiebeln, Gurke, Tomaten und      € 15,25 

Schnittlauchsoße                  

Carpaccio vom Rind mit Trüffelmayonnaise, Salat, Pinienkernen, Gurke,                     € 15,25 

sonnengetrockneten Tomaten und Parmesankäse                

Contente mens In Kräuterbutter gebratene Scampis, Salat, Gurke, Tomaten,           € 15,25 

rote Zwiebeln und  Schnittlauchsoße   

 

Baguette mit Aioli, Trüffelmayonnaise und Schnittlauchsoße (für 1 Person)        €   5,50 

 

Hausgemachte Suppen          mit Baguette und Kräuterbutter 

 Cremige Tomaten-Basilikum-Suppe mit Hackfleisch und Frühlingszwiebeln       € 7,50 

Senf suppe mit speck und Parmesan             € 7,50 

Wechselnde Tagessuppe           Siehe Aushang 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Fleischgerichte  

 
Schnitzel vom Schwein, 200 gr. mit Champignonsoße, Gemüse und  Pommes € 19,50 
- Biertip: Hertog Jan Weizen 
 

Hühnchen Spieß, 250 gr. mit Salat, Krabbenchips, Röstzwiebeln und Erdnuss- € 20,95 

soße 
- Biertip: Hertog Jan Pils 

Hausgemachter Rinderschmortopf        € 20,50 
-Biertip: Chimay rood 

Hühnchenbrust (mariniert) mit Currysoße, Gemüse und Pommes   € 22,95 
-Biertip: Hoegaarden Wit 

Zarter Schinkenbraten mit roter Portweinsauce,  Pommes  und 

frischem Salat          € 22,95 
- Biertip: de koninck bolleke          

Hamburger Vierzehn Hamburgerbrötchen mit Black Angus Burger (225 gr.),       € 23,95 

Hamburgersoße, Spiegelei, gebratenen Zwiebeln, Speck, Cheddar-Käse,  

Tomaten, Gurke und Salat 
- Biertip: Triple Anvers 

Schweinefilet. mit Champignonsoße, Gemüse und  Pommes   €23,95           

- Biertip: Pauwel Kwak                    

Rumpsteak, 225 gr. mit Pfeffersoße, Gemüse und Pommes    € 31,95 
- Biertip: Leffe Dubbel 

Alle Soßen werden separat serviert (mit Ausnahme des Hamburgers, Hähnchenspieß und 

Schinkenbraten) 

 

Fischgerichte    

Scampi-Spieß mit Knoblauchsoße, Gemüse und Pommes    € 24,50 
- Biertip: Fourchette 

Gebratenes Lachsfilet  mit Kräutersoße, Gemüse und Pommes   € 27,50 
- Wijntip: Sauvignon Blanc 

Wolfsbarschfilet mit Basilikumöl, warmem Gemüse und Pommes frites  € 29,50 
- Wijntip: Pinot Grigio 

 

 



Vegetarische Hauptgerichte 
serviert mit Baguette und Kräuterbutter (mit Ausnahme des vegetarischen Hamburgers) 

Pasta Funghi mit Penne, Champignons, Pesto-Trüffeltapenade, Sahne, Trüffel 

und Parmesan              € 18,50 
- Wijntip: Chardonnay 

Vegetarischer Salat mit Trüffelkroketten, gebratenen Champignos, Walnüssen,     € 19,50 

Feigen, Gurge, Tomaten, Sonnenblumenkernen und Trüffelmayonnaise    

- Biertip: Leffe Blond  

Wok-Pfanne mit gebratenem Reis, Pfannengemüse, Cashewnüssen, Woksoße       € 19.95 

und 2 Gemüse-Frühlingsrollen 
- Biertip: La Chouffe 

Vegetarischer Hamburger Hamburgerbrötchen mit Vegaburger,        € 22.95 

Hamburgersoße, Röstzwiebeln, Tomaten, Gewürzgurke, Salat, Cheddar-Käse, 

Pommes mit Mayonnaise   
- Biertip: 100 Watt Orchestra Of Angels 

 

Nudel- und Wokgerichte 

Nudeln werden mit Baguette und Kräuterbutter serviert (Pommes staat Baguette +2,95) 

Pasta Bolognese Penne mit hausgemachter Bolognesesoße und Parmesankäse            € 16,95 
- Biertip: Pauwel Kwak 

Pasta Funghi Penne, Champignons, Pesto-Trüffeltapenade, Sahne, Trüffel und           € 18,50 

Parmesan 

+ Rinder-Carpaccio mit Trüffelmayonnaise und Pinienkernen, serviert auf der Pasta     €   5,95 
- Bierempfehlung: Hertog Jan Tripel 

Spaghetti Aglio e Olio Penne mit Scampi-Spieß               € 19,75 
- Weinempfehlung: Sauvignon Blanc 

Wok Scampi-Spieß mit mild würziger Soße, gebratenen japanischen Nudeln mit  

Pfannengemüse und Krabbenchips                                         € 24,50 
- Weinempfehlung: Sauvignon Blanc 

Wok Steakstreifen mit mild würziger Soße, gebratenen japanischen Nudeln 

mit Pfannengemüse und Krabbenchips                                                                            € 25,95 
Weinempfehlung: Merlot 

 

 

 



Spezialitäten vom Chef 
serviert mit warmen Gemüse und Pommes 

Wechselnde Fisch- oder Fleischgerichte vom Chef    siehe Aushang 

 

 

Für die Kleinen (bis 12 Jahre) 

Kleine Tomatensuppe        € 5,25 

Kleine Waldpilz-Trüffelsuppe mit Frühlingszwiebeln     € 5,25 

Kleine Tagessuppe          € 5,25 

Pommes mit einer Krokette oder Frikandel      € 9,00 

mit Mayonnaise und Apfelmus         

Pommes mit Hühnernuggets oder Käsesoufflé mit Mayonnaise und Apfelmus € 9,00 

Poffertjes (Pfannküchlein) mit Puderzucker und Sirup    € 5,95 

Kleine Portion Pasta mit Bolognesesoße und Parmesankäse   € 10,95 

Kindereis Erdbeereis mit Schlagsahne und Discostreusel         € 5,95 

 

 

Beilagen     kann nur zusätzlich zu einer Hauptspeise bestellt werden 

Pommes mit Mayonnaise        € 4,95 

Kartoffelkroketten 6 Stück         € 4,95 

Gemischter Salat         € 4,95 

Gemischtes (Pfannen)gemüse       € 4,95 

 

 

 

 

 

 



Nachspeisen                               unser Eis kommt om Eissalon “De Smaak” in Eersel 

Dame Blanche: Vanille-Eis mit warmer Schokoladensoße und Schlagsahne €   8,50 

Bastogne Parfait mit Karamelsoße und Schlagsahne    €   8,95 

Trio von Schokolade: Schokoladenmousse, warmer Schokoladenkuchen               € 10,50      

und Weiße Schokolade- Pistazien Eis 

Jahreszeit dessert mit Vanilleeis, Obst der Saison und Schlagsahne   €   9,95 

Crème brûlée Vanille mit Amarenaeis      €   9,95 

Käseplatte von Reypenaer Käse (4 Sorten)  mit  Apfelsirup und Feigen  € 12,95 

Coupe Karamel (Stroopwafel) mit Sirupwaffeleis, Sirupwaffelkrümel,   €   9,50 

Karamelsoße und Schlagsahne     

Nougatine-Eistorte mit Schlagsahne       €   7,50 

Affogato mit Vanille-Eis, Espresso, Schlagsahne und Cantuccini-Krümel  €   7,50 

 

      

 

 

 

 

 

 

In unserer Küche arbeiten wir mit Soja, Laktose, Eiern, glutenhaltigen Körnern und Nüssen. 

Produkte können Spuren davon enthalten. 

 

 

 

 

 

 



Lecker zum Kaffee 

Apfelkuchen (Hausgemacht von “het Areven”)    €   5,10 

Apfelkuchen (warm)        €   5,35 

Saisongebäck ’t Areven mit Schlagsahne     €   5,50 

Warme Waffel mit Puderzucker      €   4,25 

+ warme Kirschen        €   2,30 

+ warme Schokoladensoße       €   1,20 

+ Kugel Vanille-Eis        €   2,50 

+ Schlagsahne         €   0,95 

 

 

Snacks 

Baguette mit Meersalzbutter      €   7,50 

Baguette mit Trüffelmayonnaise, Aioli und Schnittlauchsoße  €   8,50 

Portion Bitterballen (Fleischbällchen) (12 St)    €   9,25 

Portion vegetarische Bitterballen  (6 St)     €   9,25 

Snacks Vierzehn (14 St)       €   11,50 

Ziegenkäsekroketten (6 St)       €   9,95 

Trüffelkroketten (6 St)       €   9,95 

Käseplatte von Reypenaer Käse (4 Sorten) mit  Apfelsirup und Feigen € 12,95 

 


